
SPOTKANIE ŚWIĄTECZNE 
MENU w formie bufetu



dania gorące
(do wyboru)

borowikowa zabielana śmietaną z łazankami

barszcz czerwony z uszkami grzybowymi

zupa rybna z kwaśną śmietaną

filet z karpia w sosie rakowym z kaparami

gołąbki z kaszą i śliwkami w sosie grzybowym

pieczony sandacz w sosie kurkowym

pierogi z kapustą i grzybami

pierogi ukraińskie 

kaszotto z grzybami i parmezanem

ziemniaki pieczone w ziołach



napoje

kompot z suszonych owoców

woda mineralna 
 

kawa z ekspresu

herbata w różnych smakach



przekąski i sałatki
(zimny bufet)

parafait z drobiowych wątróbek z konfiturą z rokietnikiem

carpacio z łososia z winegret z marakują

mini tatarki ze śledzia

pasztet pieczony z żurawiną
 

mini galaretka z łososiem i oliwkami

volavent z pieczonym pasztetem i konfiturą z jabłek i calvadosu

sałatka z pieczonych buraków z kozim serem i orzechami

sałatka jarzynowa - tradycyjna

sałatka staropolska z grzybami



na słodko
(zimny bufet)

piernik z powidłem

królewski makowiec z bakaliami oraz skórką z pomarańczy

ciasto miodowe przekładane delikatnym kremem budyniowym

tradycyjny sernik z czekoladowym ciastem

browni z konfitury z wiśni



w zestawieniu 5 daniowym w cenie

142 zł netto od osoby

w zestawieniu 7 daniowym w cenie

165 zł netto od osoby

dodaj zimny bufet (6 pozycji)

72 zł netto od osoby

dodaj zimny bufet (9 pozycji)

90 zł netto od osoby

Jeśli powyższe propozycje nie sprostają Państwa wymaganiom jesteśmy w stanie stworzyć
indywidualne menu oparte na Państwa preferencjach. W powyższym zestawieniu należy

wybrać taki sam zestaw dla wszystkich uczestników. dla grup zorganizowanych posiadamy
specjalne ceny na wina oraz alkohole z karty.



tel. +48 535 996 636 
sprzedaz@bluediamondhotel.pl

dla biznesu

tel. +48 535 996 632
gastronomia@bluediamondhotel.pl

Imprezy okolicznościowe
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