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SPOTKANIE SWIATECZNE

MENU SERWOWANE




WEDZONY PSTRAG NA SALATCE Z CZERWONYCH BURACZKOW
WEDZONY LOSOS Z MASCARPONE I CYTRYNA
TATAR ZE SLEDZIA Z MARYNOWANYMI GRZYBAMI I WEDZONA SMIETANA

PARFAIT Z DROBIOWYCH WATROBEK Z KONFITURA Z ROKIETNIKA



ZUR WIGILIJNY Z GRZYBAMI
BOROWIKOWA ZABIELANA SMIETANA Z EAZANKAMI
BARSZCZ CZERWONY Z USZKAMI GRZYBOWYMI

ZUPA RYBNA Z KWASNA SMIETANA



DORSZ W SOSIE WARZYWNYM, PUREE ZIEMNIACZANE, KISZONA KAPUSTA Z JABLKIEM
PIECZONY SANDACZ W SOSIE KURKOWYM, GRATEN ZIEMNIACZANY, SPAGHETTI WARZYWNE
PIEROGI UKRAINSKIE Z MASLEM
POLEDWICZKA WIEPRZOWA W SOSIE KURKOWYM, PIECZONA MARCHEW I PIETRUSZKA, ZIEMNIAKI Z MASLEM
PIEROGI Z KONFITOWANA KACZKA, WARZYWAMI I SOSEM GRZYBOWYM

WOLNO PIECZONA WOLOWINA, DOMOWE KOPYTKA, BURACZKI GLAZUROWANE



SERNIK Z BAKALIAMI
CIASTO MAKOWE Z MIGDALAMI
CRUMBLE Z JABLKAMI I CYNAMONEM
BROWNI Z KONFITURA WISNIOWA

PIERNIK CZEKOLADOWY Z POWIDLEM



KOMPOT Z SUSZONYCH OWOCOW
WODA MINERALNA
KAWA Z EKSPRESU

HERBATA W ROZNYCH SMAKACH



KROKIECIK Z POLICZKOW WOLOWYCH Z MAJONEZEM TRUFLOWYM
CARPACCIO Z LOSOSIA Z WINEGRET Z ROKITNIKIEM
MINI TATARKI ZE SLEDZIA
PASZTET PIECZONY Z ZURAWINA
MINI GALARETKA Z LOSOSIEM [ OLIWKAMI
VOLAVENT Z PIECZONYM PASZTETEM I KONFITURA Z JABLEK I CALVADOSU

SALATKA Z PIECZONYCH BURAKOW Z KOZIM SEREM I ORZECHAMI

SALATKA JARZYNOWA - TRADYCYJNA

SALATKA STAROPOLSKA Z GRZYBAMI

HUMUS GRZYBOWY



PIERNIK Z POWIDLEM
KROLEWSKI MAKOWIEC Z BAKALIAMI ORAZ SKORKA Z POMARANCZY
CIASTO MIODOWE PRZEKEADANE DELIKATNYM KREMEM BUDYNIOWYM
TRADYCYJNY SERNIK Z CZEKOLADOWYM CIASTEM

SZARLOTKA Z CYNAMONEM I KRUSZONKA Z ORZECHOW



W ZESTAWIENIU 3 DANIOWYM W CENIE

W ZESTAWIENIU 4 DANIOWYM W CENIE

DODAJ ZIMNY BUFET (6 POZYCJI)

DODAJ ZIMNY BUFET (9 POZYCJI)

JESLI POWYZSZE PROPOZYCJE NIE SPROSTAJA PANSTWA WYMAGANIOM JESTESMY W STANIE STWORZYC
INDYWIDUALNE MENU OPARTE NA PANSTWA PREFERENCJACH.
W POWYZSZYM ZESTAWIENIU NALEZY WYBRAC TAKI SAM ZESTAW DLA WSZYSTKICH UCZESTNIKOW. DLA
GRUP ZORGANIZOWANYCH POSIADAMY SPECJALNE CENY NA WINA ORAZ ALKOHOLE Z KARTY.
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